Le Chiteaude Camille: ﬁnhr'lﬁ gourmets,

Chez eux, le foie gras micuit
se déguste sur une jolke
terrasse, avec un chutney
de tomates vertes, I'agneau
du Cuercy, réti dans une fine
crolte aux noix &t truffes

de 13 Saint-kean, Bves Un jus
court relevé d'ung pointe

d'arabica. De quol étonner
les lpcaw: et ravir kes esthanis.
14, rue Cénevieres, Limogne-
en-Quercy, 05-85-23-87-20.

Menu : 22€; carte ; 30€.

= Le Vinois

On connalssait I'établissement
de ce croguignolet village pour
sa table exigeante et inventive.
Il faudra désormais compter
avec son sublime hotel, ouvert
en juin demiler. Dans les dix
chamires uftracontemporaings,
aucun détall n'est laissé

au hasard ; mobilier design,
papiers peints nécbarcoues
neirs, ar ou argent, jetés

ce lits préciew. .. Le plus :
une étonnante piscine & liner
gris. Bref, une étape a la fois
glégante el doullette.

Le Bourg, Calllac, 05-65-30-53-80.
Chambres : de 82 4 125€.

w4 la table du 14

Drgle d'endroit gue cet éla-
hlissement ol I'on déjeune sur
une temasse au allures

de riyad marocain ou en salle,
au milleu d’'une boutique ce...
décoration. Point de cuisine
gastronomique ici, mais

une table rigolote el rafraichis-
sante, ol I'on opte pour

une salace gourmande gui n'en

A pas que le nom, une soupe
frolde raffinée, une succulente
pastilla au confit de canard ou
un foie gras maison aux figues,
accompagne de cahors triés
sur le valal Ouvert ke soir I'éta.
14, place d'lstne, Prayssac,
05-55-36-04-B6. Formules

3 partir de 15 €

= La Treyne

Dans sa demeure a | entrée
du village médiéval perché

de Samt-Cirg-Lapopie, Agnés
Dadoun vient d'amenager
trois chambres d'hite confor-
tables dans un esprit contem:
porain. Deux d'entre elles
s'ouvrent sur un balcon domi-
nant la vallée du Lot, en face
de 'ancienne maison d'André
Breton. Vue imprenable,

Le Bourg, Saimt-CirgLapopie,
0565-31-3910. Chambres :

de 70 & 80E.

Gers

v Le Chateau de Camille

La cuisine se veut fine,
traditionnelle avec son pavé
de veau de lait fermier, jus
de persil, caviar d'aubergine
accompagng d'un cites-de-

gascogng Domaine du Mirail.
Dans la grange reconvertie,
une cheminée de tile « &'ectro

Zinguée = woising avec un es
calier ferraillé, style pont sus-
pendu, et un mur viglet pour
cassar les volumes, immenses.
Apras le couvert et la able,
orchestrés par Stéphane
Clemente, ex-chef du Café

de France, a Auch, Cargle et
Antoine Spenen pensent déja
au fite et a I'hébergement.
Saint-Jean-le-Comtal,
05-62-05-34.58, Menus : 15 et
24 €; carte ; environ 40€,

= Lous Grits

Marsolan constitua une halte
rafraichissante pour le pélern
de Saintacques. Pour les gk
lons = jous grits en occitan—
également, qui ont donng leur
nom & cet hiwel de poche créd
par Martine Pitron et sa fille,
Une retraite raffingée qui tient
de I'ermitage chic. Dépouillées,
alliant rustigue et contempo-
tain, les cing chambres portent
les noms de vents du Sud.
Marsolan, ww hotel-
lousgrits.com, 05-62-28-37-10.
Chambres : de 200 & 250£.
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